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PRODUTO TiPICO COLONIAL
(GASTRONOMIA TIPICA)

MUNICIPIO: AURORA
Denominacao do Produto Tipico Colonial: Compota de P&ssego
Origem Etnico-Cultural: Alemi

Histérico do Prato Tipico: Escolhida a fruta que se deseja guardar. Cozinha-se a fruta com casca ou
nao, coloca-se em recipientes de vidro, e cobre-se a fruta com agua doce e reutilizando a calda do
préprio cozimento, fechando o vidro com tampa com lacre e aferventando para que esse lacre vede
totalmente o vidro e se possa armazenar até a proxima safra.

Elementos Base para a Fabricacdo do Produto Tipico Colonial: aclicar, e frutas com péssego
péra, maca, etc.

Ingredientes Receita Original: Péssego em fruta, agticar.

Ingredientes Prato Adaptado: Algumas pessoas usam bicarbonato de sodio para que as frutas
possam ser descascadas com maior facilidade.

Responsavel pela Receita/Comercializacido: Sieglinde, mas também pode ser encontrada na
maioria das residéncias de nossos municipes, as fazendo para consumo proprio.

Local e Endereco de Comercializacao: Propria Residéncia.
Possui Alvara de Funcionamento/Comercializacio? Nao
Dias, Horarios e Locais de Atendimento ao Publico: Sim Horario diferenciado.

Observacoes Gerais sobre o Produto Tipico Colonial/Curiosidades: A fruta guardada desta
maneira pode ser aproveitada para varios fins, como sopas doces, cucas, recheios de bolos, pudins.

Nome e Assinatura do Agente Cultural: Zuleica May Matias

Data de Preenchimento do Formulario: 04/06



